
         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

  

  

  

  

  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Ristorante Al Porto 

Antipasti  
 

Antipasto misto crudo € 30,00 
 

 

 

Antipasto misto di pesce € 24,00  
 

 

 

Antipasto misto caldo € 24,00 
 

 

 

Gamberi cotti bassa temperatura, burrata,  

zucca arrosto € 16,00  
 

 

 

 

Cozze e vongole alla marinara o in guazzetto € 15,00 
 

 

 

Sardine in saor € 14,00 

 

 

 

 

 

Allergeni – Allergen - Allergene 
 

 

Caro ospite/cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure 

informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. Siamo preparati per 

consigliarti nel migliore dei modi.” 

 

 

 

“Dear costumer, our staff will be happy to help you tochoose the best dish related to 

any specific food allergy or intollerance issue.   Our staff is trained and we hope we 

will find the best way to satisfy our custumers and also meet your specific needs. 

 

 

 

“Lieber Besucher/Kunden, wenn Sie Allergien und oder Unverträglichkeiten haben, 

bitte fragen Sie nach unseren Lebensmitteln und unseren Getränke. Wie sind bereit, 

Sie in der besten Weise zu beraten. 

 

 

 

“Cher visiteur/client, si vous avez des allergies et/ou d’intolérances, ne hésitez pas à 

nous poser toute question sur notre nourriture ed nos boissons. Nous sommes prêts 

à vous consiller de la meilleur façon.”  

 
 

Prodotti e Fornitori: 
 

● Per il pesce, il mare e i pescatori di Caorle 
● Per la verdura Tosattofruit snc 
● Per la mozzarella di bufala e i formaggi di bufala e di capra - Allevamento  
   e Caseificio Venedia Fattorie di Eraclea (VE) 
● Riso e farina di riso - Azienda agricola La Fagiana di Torre di Fine (VE) 
● Pasta - Pastificio Agricolo Mancini - Monte San Pietrangeli (FM) 
● Il pane - Panificio Flaborea - Concordia Sagittaria (VE) 
● Olio EVO - Azienda Agricola Frantoio del Borgo - Arquà Petrarca (PD) 
● Farine di grano tenero BIO provenienti da campi coltivati esclusivamente in Veneto  
    e Friuli-Venezia Giulia macinate e distribuite da Molino Rachello di Musestre - Roncade (TV) 
● Prosciutto Crudo di San Daniele – Prosciuttificio artigianale La Glacere - San Daniele (UD) 
● Mozzarella Fior di Latte - Caseificio Bettiol di Roncade (TV) 
● Succo di mela biologico - Azienda Agricola Loner - Ariis (UD) 

 

In mancanza di prodotto fresco verranno utilizzati prodotti surgelati. 

In Abwesenheit von frischem Produkt verwendet wird Tiefkühlprodukte. 

In the absence of fresh product, we will be used frozen products 

 



Vini e Birre 
 

Vino bianco (Tocai del Collio - Cantina di Rauscedo)  

 ¼l       €   6,00 

        ½l       €   9,50 

       1l       € 16,00 

 

 

Vino rosso (Cabernet Franc - Cantina di Rauscedo)    

¼l       €   6,00 

          ½l       €   9,50 

          1l       € 16,00 

 

Vino bianco frizzate (Glera - Cantina Ponte di Piave)    

¼l       €   6,50 

         ½l       € 10,00 

           1l       € 17,50 

 

 

Birre in Bottiglia 
 

Morgana birra col fondo artigianale 0,50l   €   8,00  

Birra bionda artigianale  0,33l   €   6,00 

Birra rossa artigianale  0,33l   €   6,50 

Beck’s Blue (Birra Analcolica) 0,33l   €   4,00 

 

 

 

 

Primi piatti 
 

Pennetta “Pastificio Mancini” ai rovinassi (min. per 2 pers.) 

prezzo per persona € 25,00 
 

 

 

Risotto di pesce (min. per 2 pers.) € 17,00 

prezzo per persona 
 

 

Zuppa di fagioli all’occhio con trancio di pesce cotto a bassa 

temperatura € 16,00 
 

 

 

Gnocchi fatti in casa con polvere di pomodorini confit, gamberi, 

pesto di radicchio e noci € 16,00 
 

 

 

Spaghettone “Pastificio Mancini” allo scoglio € 18,00 
 

 

 

Spaghettone “Pastificio Mancini” con orata, limone, bottarga di 

muggine € 16,00 
 

 

 

Spaghettone “Pastificio Mancini” alle vongole € 16,00 
 

 

 

 



 

Secondi piatti  
 

 

Pescato del giorno alla griglia € 7,00 pro 100 g 
 
 

 

Pesce al forno con verdure min. per due pers.  
da € 8,00 a € 10,00 pro100 g 

 

 

 

Filetto di pesce al forno, verdure di stagione € 25,00 
 

 
  

“Broeto” di seppie con polenta € 20,00 
 

 

 

 

Frittura mista € 24,00 
 

 

 

Calamari fritti € 22,00 
 

 

 

Sarde impanate € 18,00 

 

 

 

 Contorni 
 
 

Insalata mista € 6,00 
 
 

Patatine fritte € 6,00 
 
 
 

Verdure cotte di stagione € 6,00 
  

 
 
 

Bibite  
 

Acqua minerale, bottiglia da 0.75l  € 3,50 
Bibite      € 3,50 

(Coca Cola, Fanta, Sprite, Lemonsoda, Thè Pesca o Limone, succo di frutta) 

 
 

 

Coperto      € 3,00 

 


